
Kerst en Nieuwjaarsmenu 

APERITIEFHAPJES : verschillende huisbereide mogelijkheden: 1,80 € per stuk  
 
SOEPEN 
 
Tomatensoep met groentjes 

 
 
   
 
  3,00 €  per liter  

Tomatensoep met balletjes   3,00 €  per liter 
Pompoensoep met tomaatblokjes   3,00 €  per liter 
Minestronesoep   3,00 €  per liter 
Aspergesoep met gerookte zalm   4,00 €  per liter  
Broccolisoep met roosjes   4,00 €  per liter  
Witloofsoep met verse peterselie en garnaaltjes   4,00 €  per liter  

 
VOORGERECHTEN 
 
Vis feuilletés          7,00 €  pp 
Garnaalkroketten 2 stuks             8,00 €  pp 
Lauw gerookte zalmfilet met dillesaus                9,00 €  pp 
Carpaccio van tonijn met tuinkruiden                9,00 €  pp 
Cocktail van grijze garnaaltjes             9,00 €  pp 
Bordje van gerookte vissoorten           9.00 €  pp 
Vitello tonato       10,00€   pp 
Italiaans bladerdeeggebak met zongedroode tomaten     10,00 €  pp 
Meloenballetjes met ham uit Parma              11,00 €  pp 
Rundscarpaccio met balsamico en parmezaan       11,00 €  pp 
Trio van blue fin tonijn      12,00 €  pp 
(Gebakken met kruiden,tartaar van tonijn  en perzik met tonijn )   
Slaatje met gebakken coquilles en witloof              12,00 €  pp 
Gerookte zalm met  mango en komkommer    12,00 €  pp 
Avocado met garnalen     13,00 €  pp 
 
HOOFDGERECHTEN 
 
Varkensrug met drie soorten groenten en mosterdsaus 14,00 € pp 
Gebakken kipfilet met provencaalse saus 14,00 € pp 
Gebraadje van kalkoenfilet met champignons 14,00 € pp 
Hinderug met peertje en veenbessen  21,00 € pp  
Eendeborst met appeltjes, fijne veenbessen en portosaus 16,00 € pp 
Varkenskroon, seizoengroenten, vleessaus met mosterdzaadjes 16,00 € pp 
Ardeens varkenshaasje met marktgroenten en bessenportsaus 17,00 € pp 
Duo van gebraad en rosbief met erwten en wortelen  17,00 € pp 
Kalfsrug met drie soorten seizoensgroenten 18,00 € pp 
Ossenhaas met groentenboeket en champignonsaus 20,00 € pp 
 

 

   



                                                             

 

DESSERTEN 

Chocoladetaart  

 
 
 
 
6,00 € pp 

Tiramisu 5,00 € pp 
Normandische appeltaart  7,00 € pp 
Duo van bavarois 5,00 € pp 
Speculaas bavarois  5,00 € pp 
Miserable 6,00 € pp 
Pronkgebak 6,00 € pp 
Ijstaart 6,00 € pp 
Verse fruitsalade  7,00 € pp 
Ricottataart 6,00 € pp 
Chocomousse wit en bruin  7,00 € pp 
 
DE KLASSIEKER:  Gevulde kalkoen: 8,00 € per persoon  
 
Standaard Buffet 1:  

  

Verse wilde zalm met rozemarijn, gerookte  forel, tomaat met garnaal. 

 

Gebraden varkensrug, Petrusham met asperges, 
Gemarineerde kalkoenfilet, kip met fruit,gegarneerde eitjes. 
Huisgemaakte aardappelsla, verse wortelen, komkommer,  
Knolselder met dressing, boontjes, sla en tomaten, salade van pasta. 
Sausjes voor vis en vlees, assortiment  broodjes 

Prijs per persoon 18, 50 €

 

  
Standaard Buffet 2:  
Verse wilde zalm met rozemarijn, gerookte forel, tomaat met garnaal, 
Pasta salade met tonijn en basilicum, gerookte zalmfilet met verse peterselie 
Gebraden varkenskroon, Petrusham met  fijne asperges, 
Prosciuttoham met meloen, kalkoenfilet, rosbiefgebraad, gegarneerde eitjes. 
Aardappelsla, verse wortelen, komkommer, knolselder met dressing, fijne groene boontjes,  
sla en tomaten. 
Sausjes voor vis en vlees, assortiment broodjes.   

Bavarois dessertjes.   

  
 

Prijs per persoon 23,70 €  
  

 

 

 

Dit is natuurlijk slechts een greepje uit ons aanbo d.  We staan ter uwer beschikking voor al uw 
persoonlijke wensen en smaken.  Vraag meer info!  

Prettig Eindejaar en smakelijk!  

www.petruskokaanhuis.be – info@petruskokaanhuis.be – Tel 0495 21 27 78 


