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The
Great
Steakhouse

If you don't like your steak, don't shoot the cook

Steaks

Vlees van het wit-blauwe ras
is dé specialiteit van Petrus.
Met zijn 28 jaar ervaring

als slager, maakt hij
verfijnde vleesgerechten.
Een echte delicatesse

op je bord.



\Joorgerechten

e Raw Hide
carpaccio met ruccola en foie gras

e Apache War Smoke

gerookte entrecote met gemarineerde tomaatjes

e For a Few Dollars More
huisbereide beenham met appelsiroop

e The Ox-bow Incedent
ossenstaart op gemarineerde ruccola

Aardappelen

e Aardappel in de schil met kruidenboter

o Gebakken aardappelen

o Gekookte aardappelen

® Puree
o Pommes duchesse

o Frieten




Hoofdgerechten

e Gunsmoke-steak
rode bonen, paprika, tomaten, rode pepers

e Bonanza-steak
gebakken tomaat, champignons, rode ui

e Texas Tornado
hot chilisaus

e Too Much Beef

saté van 500 gram

e The Massacre
gerookt witloof, rundermerg, tijm ,sjalotten, truffeljus

e Giant (steak wellington) -wachttijd: 30 minuten
in bladerdeeg, champignons, sjalotten, cognac,
foie gras

eThe Long Horn

entrecote met been

e The Little Big Horn

kalfsentrecote

e Wild & Wooly

sherry en brandy-saus

e The Mystery Range

keuze van de chef

Temperaturen

Blue
e cold, red center

Rare
e cool, red center

Medium rare
e warm, red center

Medium
e hot, pink center

Medium well
e a trace of pink

Well

e not recommended




e Passion
honing-mosterdsaus

e Sitting Bull

kalfszwezerik met truffel

eTheTall T

T-bone steak

e The Phantom Rider

duivelsaus (pickles, room, kalfsjus)

e The Bounty Hunter

zongedroogde tomaten en basilicum

e The Lusty Men

whisky-pepersaus

¢ Gold Apache

met gemarineerde ananas

e Blazing Bullets

steak van de kogel met blauwe kaas

e King of the Bullwhip

witloof met gegrilde Petrus-kaas

e White Buffalo
witte asperges (seizoengebonden)
e Flaming Feather
e The Bounty Hunter
e Blackjack Ketchum Desperado
e The Culpepper Cattle Co
¢ The Hunting Party

e Dead Hunt

e The Last Hunt



Dranken

Bieren 'Petrus’

e Blond €275
@ Dubbel bruin €275
e Gouden trippel €275

® Speciale €275
e Oud bruin €275
® Aged pale €275
e Pilaarbijter €275
@ Pils Bavik € 2,00
Frisdranken

@ Bruiswater Eaumega 25 cl,50 cl, 75 cl

e \Water zonder gas Eaumega 25cl,50 cl, 75 cl

e Coca cola € 2,00
e Cocacolalight €200
@ Ice tea € 2,00
e Fanta € 2,00

e \/ers fruitsap €2,00
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